
  

Alternativ

Café Complet
Käseplättli

Fleischplättli
Birchermüesli

Griessbrei

Täglich 7.30 – 10.00 Uhr
Frühstücksbuffet

Zum Mittags- sowie zum Vegi-Menü
servieren wir täglich

Tagessuppe oder Fruchtsaft
–

Salat oder Apfelmus

VEGETARISCHFLEISCH

Zum Abendessen servieren wir täglich
Tagessuppe

sowie Kaffee und Milch oder Tee
und Joghurt

 

 
Montag 
07.09.  

Rindsragout mit Balsamico  
Polenta 

Krautstielgemüse 
*** 

Frische Tafeltrauben 

Woche: 37 
Datum: 07. bis 13. September 2026 

 

Ungarische Gulaschsuppe 
Hausbrot 

Reibekuchen  
mit 

Apfelmus 

 
Ratatouille mit Mozzarella 

Polenta 
 

*** 
Frische Tafeltrauben 

 

 
Dienstag 

08.09. 
Sautierte Pouletbrust  

Pilaw- Reis 
Zucchetti Gemüse 

*** 
Zwetschgen mit Meringue Rahm 

Gebratener  
Gemüsereis mit Ei  

 
*** 

Zwetschgen mit Meringue Rahm 

 
Mittwoch 

09.09. Gefüllte Cannelloni  
mit Rindfleisch 

*** 
Gemischte Glace 

Gefüllte Cannelloni  
mit Ricotta und Spinat 

*** 
Gemischte Glace 

 

Kleiner Aufschnitt-Teller 
mit gekochtem Ei 

garniert 
Bürli 



  

Alternativ

Café Complet
Käseplättli

Fleischplättli
Birchermüesli

Griessbrei

FLEISCH VEGETARISCH

 

 
Donnerstag 

10.09. 
Kalbsgeschnetzeltes 

Kartoffelpüree 
Mariniertes Rotkraut  

*** 
Vanilleflan 

Blumenkohlgratin 
Kartoffelpüree 

Mariniertes Rotkraut  
*** 

Vanilleflan 

Brötli mit: 
Spargel, Thon 

oder Lachs 

 
Freitag 
11.09. 

Geburtstagsmenü 

 

Gebratenes Zanderfilet 
mit Zitronen-Butter-Sauce  

und frischen Kräutern 
Safran- Risotto 

Kohlräbligemüse 
*** 

Schoggimousse 
 

Gebratenes Sojaschnitzel 
mit Zitronen-Butter-Sauce 

und frischen Kräutern 
Safran- Risotto 

Kohlräbligemüse 
*** 

Schoggimousse 
 

Siedfleischsalat garniert 
Hausbrot 

 
Samstag 
12.09. Spaghetti Napoli 

Grana Padano 
*** 

Beeren- Mascarpone Creme 

 
Spaghetti Napoli 

Grana Padano 
*** 

Beeren- Mascarpone Creme 
 

Obwaldner- Käseschnitten 
Blattsalat 

 
Sonntag 
13.09. 

 

Geschmorter Schweinshals 
Kräuterjus 

Rösti Croquetten 
Grilltomate 

*** 
Erdbeer- Quarkschnitte 

Überbackene Tomaten 
Rösti Croquetten 

*** 
 

Erdbeer- Quarkschnitte 

Hauspastete  
mit Selleriesalat 

Über Zutaten in unseren Produkten und Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informiert Sie unser Verpflegungs-Team gerne. Menü-Änderung vorbehalten. 

Wenn nicht anders deklariert, verarbeiten wir nur SCHWEIZER FLEISCH.  
FISCH Dorschrückenfilet MSC H: CN, FAO 27, Pelagisches Schleppnetz. 


