
  

Alternativ

Café Complet
Käseplättli

Fleischplättli
Birchermüesli

Griessbrei

Täglich 7.30 – 10.00 Uhr
Frühstücksbuffet

Zum Mittags- sowie zum Vegi-Menü
servieren wir täglich

Tagessuppe oder Fruchtsaft
–

Salat oder Apfelmus

VEGETARISCHFLEISCH

Zum Abendessen servieren wir täglich
Tagessuppe

sowie Kaffee und Milch oder Tee
und Joghurt

GGGgggg 

 
Montag 
15.12.  

Cordon- bleu vom Schwein 
Pommes Frites 
Erbsengemüse 

*** 
Mandarinenquark 

Woche: 51 
Datum: 15. bis 21. Dezember 2025 

 

Käsesalat 
mit frischen Feigen 

Hausbrot 

Schinken-, Salami und 
Eierbrötli 

Gemüseschnitzel paniert 
Pommes Frites 
Erbsengemüse 

*** 
Mandarinenquark 

 
Dienstag 

16.12.  
 

Waadtländer Saucisson 
Kartoffelstampf mit 

Lauch 
*** 

Beerenjoghurt 

Kartoffelstampf mit 
Lauch mit Cheddarkäse 

*** 
 

Beerenjoghurt 

 
Mittwoch 

17.12. 
  

Rindsschmorbraten an                               
Rotweinjus 

Polenta 
Bohnen 

*** 
Marmor-Kuchen 

 

Gebratene Kräuterseitlinge an 
Rahmsauce 

Polenta 
Bohnen 

*** 
Marmor-Kuchen 

 

Aufschnitt- Teller mit  
gekochtem Ei 

Brot und Butter 



  

Alternativ

Café Complet
Käseplättli

Fleischplättli
Birchermüesli

Griessbrei

FLEISCH VEGETARISCH

Lasagna al fornoLasagna al forno  

 
Donnerstag 

18.12. 
Geburtstag 

Weber Elisabeth 
Schmitz Alfed 

 

Suppe mit Kartoffeln, Sellerie, Kabis und 
Karotten 

*** 
Ungarisches Gulasch 

Semmelknödel 
Blumenkohl gratiniert 

*** 
Caramelcreme 

 

Suppe mit Kartoffeln, Sellerie, Kabis und 
Karotten 

*** 
Tofu Gulasch 

Semmelknödel 
Blumenkohl gratiniert 

*** 
Caramelcreme 

 

Frischkäse 
und Kraüterquark 

Gschwellti 

 
Freitag 
19.12. 

Gebratenes Lachsfilet 
Honig- Senfsauce 

Pilaw Reis 
Blattspinat 

*** 
Limettencreme 

 
Quornfilet 

Honig- Senfsauce 
Pilaw Reis 
Blattspinat 

*** 
Limettencreme 

  
 

Samstag 
20.12. 

 
 

Gemüse-Omelette 
Kleiner Salat 

 
Sonntag 
21.12. 

4.Advent 
 

Kalbshackfleisch- Bällchen 
Rosmarinjus 

Kartoffelpüree 
Rotkraut 

*** 
Linzertorte 

Soja- Bällchen 
Rosmarinjus 

Kartoffelpüree 
Rotkraut 

*** 
Linzertorte 

Süsse Crêpes mit 
Konfiture, Zimt- Zucker oder 

Apfelmus 

Über Zutaten in unseren Produkten und Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informiert Sie unser Verpflegungs-Team gerne. Menü-Änderung vorbehalten. 

Wenn nicht anders deklariert, verarbeiten wir nur SCHWEIZER FLEISCH und Brot.  
FISCH Lachsfilet: Norwegen FAO61/67 Pacific. 

Tortelloni Tricolore 
(Käsefüllung) 

*** 
Glacekübeli 

Tortelloni Tricolore 
(Käsefüllung) 

*** 
Glacekübeli 


