
  

Alternativ

Café Complet
Käseplättli

Fleischplättli
Birchermüesli

Griessbrei

Täglich 7.30 – 10.00 Uhr
Frühstücksbuffet

Zum Mittags- sowie zum Vegi-Menü
servieren wir täglich

Tagessuppe oder Fruchtsaft
–

Salat oder Apfelmus

VEGETARISCHFLEISCH

Zum Abendessen servieren wir täglich
Tagessuppe

sowie Kaffee und Milch oder Tee
und Joghurt

GGGgggg 

 
Montag 
08.12. 

Geburtstag 
Goffeney- Braun 

Julia 

 

Geschmortes Kalbsragout 
Tomaten-Risotto 

Gartenerbsen 
*** 

Nougat- Aprikosenglace 

Woche: 50 
Datum: 08. bis 14. Dezember 2025 

 

Heisser Beinschinken 
Kartoffelsalat 

Hausgemachte  
Birnenwähe 

Waldpilzragout 
Tomaten-Risotto 

Gartenerbsen 
*** 

Nougat- Aprikosenglace 

 
Dienstag 

09.12.  

Chaiseraugster 
Wiehnacht 

Rindsgeschnetzeltes 
Nudeln 
Brokkoli 

*** 
Schoggicreme mit Rahm 

Nudeln mit Brokkoli und  
Sesamsoße 

*** 
                                                                                    

Schoggicreme mit Rahm 

 
Mittwoch 

10.12. 
Geräuchertes Rippli und Speck 

Kartoffelschnitze 
Dörrbohnen 

*** 
Apfel- Feigensalat 

Geräucherter Tofu 
Kartoffelschnitze 

Dörrbohnen 
*** 

Apfel- Feigensalat 

Thonmousse-, Spargel und 
Frischkäsebrötli 

 



  

Alternativ

Café Complet
Käseplättli

Fleischplättli
Birchermüesli

Griessbrei

FLEISCH VEGETARISCH

Lasagna al fornoLasagna al forno  

 
Donnerstag 

11.12. 
 

Ofen- Fleischkäse  
Bratkartoffeln 

Zucchetti glasiert 
*** 

Clementine 

Eieromelette  
Bratkartoffeln 

Zucchetti glasiert 
*** 

Clementine 

Pancake mit  
Kirschenkmpott 
(Pfannkuchen) 

 
Freitag 
12.12. 

Geburtstag 
Kiss Otilia 

 

Pochiertes Dorsch- Rückenfilet 
Weinsauce 
Pilaw Reis 
Blattspinat 

*** 
Himbeerquark 

 
Pilaw Reis- Gemüse Pfanne 

mit 
Blattspinat 

*** 
 

Himbeerquark 
 
 

Spaghetti Napoli 
Grana Padano 

 
Samstag 
13.12. 

 
 

Wurstsalat 
garniert 

 
Sonntag 
14.12. 

3.Advent 
 

Schweinskotelette 
Rotweinjus 

Gnocchi 
Geschmortes Rotkraut 

*** 
Royal Schnitte 

Überbackene Gnocchi 
Geschmortes Rotkraut 

*** 
 

Royal Schnitte 

Gebackene Frühlingsrollen 
Süß-Sauer-Soße 

Über Zutaten in unseren Produkten und Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informiert Sie unser Verpflegungs-Team gerne. Menü-Änderung vorbehalten. 

Wenn nicht anders deklariert, verarbeiten wir nur SCHWEIZER FLEISCH.  
FISCH Seelachs MSC Nordostatlantik / FAO-Gebiet Nr. 27. 

Kartoffelrösti mit 
Spiegelei 

*** 
Zwetschgenkompott 

Kartoffelrösti mit 
Spiegelei 

*** 
Zwetschgenkompott 


